
Weinkarte



LA COTE

Féchy „Domaine de Fischer“

7 Hektar gross ist dieses wunderschön gelegene Weingut mit seinem aus
dem 16. Jahrhundert stammenden Keller mit 13 gut erhaltenen und
sorgfältig gepflegten Eichenfässern. Der Wein gehört jedes Jahr zu den
absolut Besten der La Côte und besticht durch seine Frucht, Eleganz, Frische
und seinen langen Abgang.

LAVAUX

Epesses „Espace“ A.O.C

WAADT (ROSE)

Oeil-de-Perdrix vaudoise „Espace“

37.5 cl 50cl

25,00

25,00

23,00

75cl

36,00

ROT

Schweiz

WEISS

CHABLAIS

Yvorne Clos de la George - Grand cru

Die Sonneneinstrahlung in den steilen Rebbergen ist intensiv, das Mikroklima
ideal und verleiht dem Pinot Noir und Gamay seine Fülle und Reichtum. Der
rote Yvorne zeigt sich in leuchtend rubinroten Gewand, verlockt sein
fruchtiges Bouquet durch Eleganz.

WALLIS

Dôle de Sion „Les Felines“

Gelungene Heirat von Pinot-Noir und Gamay. Der Pinot-Noir bringt
die Finesse, Eleganz und Struktur, der Gamay die Frucht und das
Temperament.

Pinot Noir de Sion „Les Felines“

Pinot Noir, die noble Traubensorte aus dem Burgund, erfüllt all unsere
Vorstellungen eines grossen Weines.

Tessin

Merlot del Ticino „Morcote“

Ein Wein von tiefgründigem Granatrot. Seine Frucht umschreibt sich mit sehr
intensiv, mit Noten von Weichselkirschen und Gewürzen; ein besonderer
Duft, der die reiche Zusammensetzung der Bodenstruktur widerspiegelt.

50cl

25,00

37.5 cl

25,00

75cl

44,00

40,00

44,00

70,00



UMBRIEN

Orvieto Torricella classico

37.5 cl 50cl

26,00

75cl

37,00

ITALIEN

WEISS

ROT

VENETO

Amarone della Valpolicella
Classico „Viviani“

Mittelintensives Rubin: Noten von Likör, Trockenfrüchten, Marmelade,
verblühende Rosen, integriertes Holz. Tiefe: sehr konzentriert, viel Süsse, viel
gutes Tannin, feine Struktur ausgewogen, feines Holz.

Amarone della Valpolicella „Avela“

Merlot del Veneto

ABRUZZEN

Montepulciano d`Abruzzo „Flut“

EMILIA ROMANIA

Lambrusco dell`Emilia Amabile

TOSCANA

Chianti Classico „Castellare“

Jährlich wird die abgefüllte Menge Flaschen pro Ernte auf der Etikette
angegeben und erst nach zweijähriger Lagerung in den Verkauf gebracht.
Jedes Jahr, so ist der Brauch für alle Castellare Weine, wechselt das Bild
des Vogels auf der Etikette. Immer wird ein Tier ausgewählt, dessen Art
besonders vom Aussterben bedroht ist. Durch den hohen Anteil an
Sangioveto Trauben kann der Wein viele Jahre lagern. Luigi Veronelli, der
italienische Weinpapst, beurteilt ihn „trocken, mit viel Persönlichkeit, kräftig,
voller Charakter, mit einer raffinierten und anhaltenden Struktur.

Chianti Classico „Casa Antica“

37.5 cl

28,00

75cl

96,00

32,00

55,00

50cl

36,00

18,00

23,00

18,00

20,00



ITALIEN

ROT

PIEMONT

Barbera d`Alba - Monte Alto „Flut“

Azienda Vitivinicola Manfredi

Barolo - Rocche Volpe „Flut“

Azienda Vitivinicola Manfredi

SIZILIEN

Nero d`Avola „Santa Anastasia“

Der Rosso aus den einheimischen Trauben Nero d `Avola ist perfekt definiert,
zeigt herrlich frische Aromen rustikaler Prägung. Seine Reintönigkeit stellt die
meisterhafte Kelterung unter Beweis.

Nero d `Avola „Don Vito“

APULIEN

Primitivo di Manduria „Faunus“

Kräftiges Rubinrot, voll und samtig im Geschmack, dieser Wein vermittelt die
Wärme und die Sonne Apuliens. Dichtes weiniges Bouquet mit zarten
Schokoladennoten, kräftig und samtig im Abgang. Empfohlene Gerichte:
rotes Fleisch, Wildgerichte, kräftige, würzige Vorspeisen.

Primitivo „Baroncelli“

37.5 cl 75cl

39,00

33,00

50cl

23,00

29,00

23,00

23,00

SPANIEN

ROT

Rioja Crianza „Viña Alcorta“

Von kirschroter Farbe, zeigt er ein würziges und warmes Bouquet. Dieselbe
Wärme empfindet man auch im Gaumen. Dazu kommen eine schöne
Harmonie, die gut eingebaute Säure und ein langer Abgang.

Navarra Bodegas Irache

Navarra, im Nordosten Spaniens beheimatet, gedeiht zu 85% die
Traubensorte Garnacha. Der Dignus ist dagegen ein eher moderner Wein
aus den Traubensorten Cabernet Sauvignon/Cabernet Frac/Merlot/Syrah.
Die Farbe zeigt sich kräftig, mit leicht ziegelroten Reflexen, das Bouquet
erinnert an Dörrfrüchte und Schokolade, der Gaumen ist reich, ausladend im

75cl

34,00

33,00

50cl

23,00

37.5 cl



FRANKREICH

ROT

BEAUJOLAIS

Brouilly
„Château de La Chaize“

Die gegenwärtige Besitzerin la Marquise de Roussy de Sales hat in den
letzten Jahren das 1676 vom berühmten Architekten von Versailles Lenôtre
gebaute Schloss renoviert, die klassischen Gärten mit einem Kräutergarten
instand setzen lassen. Das Gut umfasst rund 70 Hektar, wovon ein grosser
Teil Rebland ist, wo jährlich gegen 600.000 Flaschen produziert und im
grössten Keller von Burgund (ein 105 Meter langes Gewölbe) ausgebaut
werden. Als erster Kunde nach dem 2ten Weltkrieg hat die Firma Hammel
das Privileg, die neuen Jahrgänge zu degustieren und die Weine
auszulesen. Um alle Auszeichnungen der letzten Jahre aufzuführen fehlt der
Platz. Jeder, der einen süffigen, fruchtigen, klassischen Beaujolais liebt, geht
mit einem La Chaize niemals fehl.

BORDEAUX

Haut-Médoc
„Chateau Lamarque“

Rebsatz: 46% Cabernet - Sauvignon, 25% Merlot, 24% Cabernet - Franc, 5%
Petit Verdot. Die mittelalterliche Burg der Besitzerin S.C. Gromand d`Evry
liegt inmitten einer Rebfläche von 49 ha. Der Lamarque ist ein typisch guter,
mittelschwerer Wein aus dem Hause Haut - Médoc. Er hat bei runder,
geschmeidiger, milder und reifer
fruchtiger Geschmacksfülle einen Anflug der Eleganz eines St. Julien.

CÔTEAU DU LANGUEDOC

Domaine Sainte Odile

Dieser intensiv gefärbte, feine und aromatische Wein aus den
Traubensorten Carignan, Cinsault, Mourvèdre, Syrah und Grenache
stammt aus der Appellation St. Saturnin. Der Wein sollte innert 4 Jahren
getrunken werden, passend zu Wild, Grilladen oder Käse.

37.5 cl

23,00

31,00

50cl

41,00

75cl

39,00

62,00

35,00

CHILE

ROT

Cien y Cerro
Cabernet - Sauvignon

37.5 cl 50cl 75cl
39,00



USA

37.5 cl 50cl 75cl

34,00

34,00

34,00

Chardonnay, Sycamore
E. & J. Gallo

Dieser Chardonnay wurde von unseren Winzern sorgfältig hergestellt, um
die sanfte Kombination von Grapefruit und den Geschmack tropischer
Früchte zu betonen. Zusätzlich führte die malolaktische Gärung und die
Gärung in den den französischen Eichenfässern zu einem Wein mit einem
weichen, vollen Mundgefühl.

Rosé Zinfandel, Copperidge

Bei der Herstellung eines hochwertigen White Zinfandel Weines ist es
besonders wichtig, nur Trauben mit einem ausgewogenen Zucker-/
Säuregehalt zu verwenden, so dass ein frisches und fruchtiges Aroma
entsteht, das den wirklichen Rebsortencharakter widerspiegelt. Dieser
lachsfarbene White Zinfandel Wein hat einen hervorragenden
Fruchtcharakter, der an frische Beeren erinnert. Ein mittelschwerer Wein mit
eleganten Abgang.

Zinfandel, Sycamore
E. & J. Gallo

Der Wein besitzt den für die Zinfandel Trauben so typischen Schwarzkirsch–
und Himbeergeschmack. Mit seiner Pfeffernote und einem Hauch von
Vanilleeiche passt dieser Wein ausgezeichnet zu Rind - und Lammfleisch.

AUSTRALIEN

Hanwood Estate, Shiraz

Mc William`s

37.5 cl 50cl
37,00

ROT

CHAMPAGNER/SCHAUMWEIN
Cüpli

9,50

11,00

20 cl

19,00

58,00

75cl

69,00Prosecco Brut - Vino Spumante

Champagner Blanc Brut

Joseph Perrier



Warme Getränke

Kaffee nature/crème 3,80
Espresso crème 3,80
Melange/Capuccino 4,30
Latte Macchiato 4,80
Fertig/Luz 7,00
Corretto-Grappa 7,00

Tee nature/crème/citro 3,80
Tee mit Rum 6,50

Ovo/Schoggi warm/kalt 20cl 3,80
Milch warm/kalt 20cl 3,00

Kalte Getränke in Flaschen

Nature Arkina mit/ohne Kohlensäure 50cl 6,00

gesüßt: Rivella rot/blau/grün 30cl 4,80
Fanta 30cl
Coca-Cola 30cl
Coca-Cola light/zero 30cl
Schweppes Bitterlemon 20cl
Schweppes Tonic 20cl
Red Bull (Dose) 20cl 5,00

Im Offenausschank

Nature: Rhäzünser 20cl 30cl 50cl

gesüsst: Citro, Rivella 2,80 3,60 5,10
Coca-Cola, Ice-Tea 2,80 3,60 5,10

Obstsäfte: Apfelsaft (Fläschchen) 5,00

Fruchtsäfte: Orangenjus 5,00
Tomatenjus 5,00

Spirituosen

Grappa di Moscato 2cl 40% 9,00 Remy Martin 2cl 42% 9,00
Grappa di Nardini 2cl 50% 7,00 Zwetschge 2cl 45% 7,00
Calvados Morin 2cl 40% 7,00 Williams du Valais 2cl 40% 6,00
Amaretto 2cl 28% 7,00 Vieille Prune 2cl 40% 7,00

Die Familien Kirmizitas & Yildirim
wünschen Ihnen, einen angenehmen Aufenthalt

in ihrem Hause.

Hotel Sonne
Zürichstrasse 2

3360 Herzogenbuchsee

Tel: 062-956 10 50 Fax: 062-956 10 59
sonnebuxta@besonet.ch

www.hotelsonne-buxtabar.ch



Wissenswertes
Das Hotel Sonne ist nicht nur ein historisches Gebäude von grosser Bedeutung.

Im Zentrum von Herzogenbuchsee, im Schnittpunkt der Verkehrsachsen
Bern-Zürich und Luzern-Basel, wird das ganze Spektrum eines

modernen Gastronomiebetriebes abgedeckt. Und das während 365 Tagen pro Jahr…

In unserem Restaurant bieten wir bis zu 100 Gästen Platz.
Die spezielle Ambiance einer Pizzeria/Trattoria bleibt erhalten,

dank den drei getrennten Räumen und der dennoch offenen Architektur.
Wenn es das Wetter erlaubt, servieren wir natürlich auch auf der Terrasse.

Die gepflegte Bar in den alten Gewölbekellern
ist ein wichtiger Treffpunkt für Nachtschwärmer

und bietet auch Platz für Anlässe und Veranstaltungen.

Der Holzofen ist das attraktive Zentrum unserer Pizzeria und gleichzeitig Garant
für die hohe Qualität unserer weit herum bekannten Holzofen-Pizzas.

Hausgemachte Teigwaren und eine abwechslungsreiche Speisekarte
bieten für jeden „Gluscht“ und jedes Budget etwas.

Unsere Hotelzimmer sind nach neuestem Standard eingerichtet.
Die 5 Einzel- und 8 Doppelzimmer bieten höchsten Komfort in hellen Räumen.

Als Kongress- und Kulturzentrum bietet das Hotel Sonne diverse Sitzungszimmer
und Konferenzräume. Der direkt angegliederte Gemeindesaal (mit Bühne) kann mit bis

zu 500 Sitzplätzen belegt werden.


